Menu Découverte en cing temps

Foie gras de canard mi-cuit,
cerises en deux fagons, espuma d’amande douce

*kkk

Homard cuit au bouillon vanillé,
papaye verte et mangue fraiche

*Kkkk

Saint-Pierre roéti,
champignons de Paris crus et cuits,
espuma de jambon cuit au torchon

*kk*k

Filet d’agneau doré au sautoir,
légumes du soleil et jus au thym-citron

*kk*k

Harcourt exquis a la pomme verte et feve tonka
servi dans son verre Baccarat Harcourt 1841

*kk*k

Mignardises

Assiettes des collections Arabesque et Mille Nuits
Verres de la collection Harcourt 1841
Gobelets de la collection Mosaique

Le contenu de ce menu est susceptible d’étre modifié selon 1’inspiration du chef et la
disponibilité des produits.



